1 salle |
_§0 couverts

de_cumin,coriandre, pimentjdc
d’ail, 1 oignon, 10clid’hus
. he ;" A IPhuile d’olive des épices, sel, poivre et
asé. En.enduire les souris.
ans ande cocotte, placer les souris et les cuire au
four.chaud, 180° pendant 1h30.
1-cuisson, ajouter les oignons émincés, les faire suer,
puis, dans 50cl d’eau, délayer le jus d’agneau et le concentré
de tomate. Ajouter a I’ensemble et finir la cuisson.
Servir avec des tagliatelles fraiches (ici accompagnées de
petits légumes de saison.

Souris d'agneau




